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P R B 8 B N TACTION

El presente trabajo realizado en forma individual,en cum—
Plimiento a requiaitoa a llenar en el Curso de Joyerfsa Bdi
sica (Disefio);lc he tomado como gufa para el disefio del -
trabajo prdctico (Prendedor en Plata),el cual se incluird
con 1aApreaehte’descripci6n.

En é1,s8e tuvieron en cuenta ciertos elementos analizados
"en el tema,como por ejemplo:las hojas:teniendo en cuenta
su forma bordeada y 1la posicidén entre n{ (opuestas y for-
mando ¢ruz).3u Fruto:En au;coioréoidn:Verde,reprbacntand ,
su fructificacidn.Rojo:Representando la cosecha.Y la'poulaf
cidn liatural, formando pequcﬁas agrupacionea. '

Se consider6 también ‘como elemento ‘cultural en la elabora
 cidn. del: trabajo prdctico ‘el Pocillo y el Plato.ya que ea
tos mon los utensilios mda- comunes en nuestro medio, -en ;7”'

Jos cuales. gse deposita finalmente 1a exquisita bedbida,para
ser oonaumida. ' ‘

Pundamentalmenta se tuvieron en cuenta lau partas 1nt.gran
tes de la planta (Bl Caff),para obtener el disefio;aunque

se describen en eate trabajo otros aspectos como el econd-
mico,el msocinl y el cultural y wlgo sobre suorigen,como cog
Plemento al tema, ' S _

Baneranzs Alvarez Acocsts




- Son blancas,compfe:
“trnnarornan en frutosms.

.EL FRUTQ o

‘bajo gque puede resumirse en estas etapas:

E_ T CATFE -

MONOGRAFIA: .

Del turco (Kahve),cafeto,fruto del cafeto (coffea).Oriundo de

Arabia;perteneciente a la familia de las rubidceas o dicotile

déneas.Es un arbusto de tierrad templadas,con ramas horizontn
les y flexibles que alternan en forma de crugs.

LAS AQJAS:

¥y oloroaas,paraoidas a las del jaszn,g

Es unae ceregza con dos semillas en baya roja,planocilindricas
con un surco longitudinal en su cara plana.la pulpa de estas
semillas tiene una dulsura simple,su color es verde.

Estos granos contienen grasss y protefinas en escasa proporci&
Bl café exhibe propiedades difersntes a las nutritivas,contie.
ne un aloaloide llamado Onrofna,quo obrn como ténico del sist.

na nervioso, ':2lera la circulacidén y estimula el trabajo del
corazén.Como ~bida medicinal combate los efectos del alcohol

el opio y 11 -rfina,ademda es febrifugo,digestivo y combate

la obesidad ... be tomaree en désis excesiva porqua occasiona

insomio y dolo:r 1i1e cabeza. * .
La preparacid. de las aenillas para la bebidﬁ requiera un tra

u.4

Recoleccidn,deapulpado secado, trillado olaaifiqacién,toatado
y molido. e

El cultivo requiere eapecialos cuidudos para quo au rendimien
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to retribuya suficientemente el costo que implica su coaecpa.

Yo

CULTIVO:
La fructificacidn del cafeto eaté sujeto a diatintoa factoras
talen comotla veriedad sembrada,feracidad Yy aptitudes cafeto~

ras del tirrencicondicionea del clima,y aistema de cultivo.
For lo general ee dan dos cosechas;Una grande conocida como -~
principal y una pequefla denominadas !{itaca o Traviesa,la cual

produce aproximhdagente'una tercera parte de la principal.

. "COMO SE CULTIVA:

Empezamos por :. o - : . - : .

1= GERMINACION:
Se debe tener en cuenta anteées que todo la seleg

¢ién de 1la aemilla Y la prenaracidén del gmrninador o semillero

Para 1la gg!‘lILLA, . _ . N O

quntea de. sembrarla se hechn -en: agua limpia y se deJa remojando;gw
durante un dia..v ‘ . _ R v

”gPREPARACION DBL'GERFIHADOR 0 SEﬂILLEBQ ¥ : -
Se utiliga una era o cajén,me le hecha arena cernida o tierra'--

bien desmenuzada,se nivela la superficie del semillero,8e hace |

surcoas y allf{ sa sienbran las semillias B una distancia de 10 .
centimetros,se riega la semilla muy uniformomente.ae tapa o cu
bre con arena o tierra suelta, ss risga frecuentemente con agu

I‘Illll'lrlflllllllnllu'lllll!.

A los dos meaeaideapuéa de la'aiedbra.rnvientan o salen las --
planticas con un par de hojam;estas reciben el nomdre deFosfo-

ritoa.

2~ ALHACIGO-
Al tener 1la planta con el par de hojas,se procede =&

trasplantarlaas a unas bolsas plfsticos, daben estar llenas de -
tierra y pulpa de cafté en partes 1gualaa;aa utilisa la pulpa -
del mismo caté perque oate a3 un abono oragdnioco importante y &
ficiente.Bn el terreno donde 8¢ van a establecer loa cultivos

"s8e tienen en' cuenta lonm ab&%oa quimiooa o fertiliszantes, :

Para organigar el alm&cigo se acomodan en hileras de 1 metro -
con 10 centfmetroa de ancho. o msean 10 hileras de bolsas por el

largo neceaario.




81 el almdoigo aes bajo sombra raiural de los drboles o platans

ras.las natas se demoran ads tiempo para ulcnnzar la altura ne

cesaria (10 cma).
84 el vivero se hace =2in somdra,légicamente las plantas crece-
rdn mdas rdpido,pero hay que protegerlas de las enfermedades co

mo la Mancha de Hiérra.frcouento en los viveros.

6?

amuc

~ PLANT F‘ M ’PIV
8e selecoiocnan solamente aquellau ae hoJaa mdn grandes Yy bien

} Y X 1Y a’f-'nA “ftlloub. pcva.

of -vncf/cuﬁ;', S

' Ex 2c110

‘omdu.dobon tenar sus reaices oompletunente v:.goroaa.a. _

3~ TRAZADO DEL PERRENG: . . . T

_ - B=s 1ndispcnaable tener en cuenta:la Topo
-.grafia del terreno 91 es Plano o de poca pendianto,puede aem-—f'
. brar en cuddro.BEn terronon ‘peiidientes se. aiembra en curvaa a -
‘" nivel y en triﬁngulo o trabolilloe' L '

»*"a
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Y RREETR -'f-:-f » N ,' . Ty :
Las dint;ncanl ‘entre 1:. plantn- dop-nd- tambiln de 1- topogra
rf{a,el tipo de suelos,las prefersncias y recursos del agricul-
tor.los mejores suelos para el cultivo son los francoa.t‘rtilos
‘v ricos en materias orgdnicas ¥y con buen drennjo air-.oién.
Loa hoyoa se hacen a 30 cms de prorundidad y. con un -~

p.rimetro de 30 cms.Se acpara la tierra ncgrn superficial de --
la amarilla.ha tiorra negra se mescla en partes iguales con la
pulpa de cnf‘.ac abonn con residuon vegutaloa.msloza y eatier-
col de animal, * : -'*wwm::~ R :
Se mismdran aqnollaa plantaa t‘rtiloa y -anaa doaprovi-ta. eo a
nimales como los nemdtodos (doposlt-doa ‘on las raices). A
8e introduce la matica en los huecos min la dolsa de pl‘atico,
el cuello de 1la mata debe quedar a ras del sudlo, de-p&on se he
cha tierraj;par. (ue quedo bien derecha .se aprisiona dbien por =
‘908 lados.Un mes deapdes de la sieabra se le. hecha abono quini
co.la feXtiligacidn de loa cafetales oomprende dos etdpaazha
primera’ qle va desde la siembra hasta cuando 1la plantn 1n1cia -
l1a produccidén o sea la fTartil izacidén del cafeto joven o en cre
cinionto.na segunda etapa es 1n fortiliaaeidn cnmprqdqgg;GQ.

YT BAM AN . R

Kibas e A R 1S
> . Vo e St ERS




-~

Se ha adoptado nn siatema dados las circunstancias de que tOdOB

108 grupos no se naaduran al tiempo.3e¢e dan varions pasonea al dr-

beol para r.coger solanente "loa frutos maduros,
Eatn sistama tione sus ventajno e fuconvenientes.lLa ventaja mds

iaportante es la uniforidad y buema calidad del producto el -
cual serd preferido por compradoree por sus mejores precios frer
ite a otros.BEntre l1os inconvenientes cabe spefialar el prééeao de -
recargo de los costos de produccidn debido a 1la mano de obra.

IIQQHZEEAQIQElﬂt-

‘.) Orgnnizacidn del personal recolector de tal forma quo cada

persons siga un nisno AuUrco.
b.) Hacer que cojan los. frutos maduros uno a uno, deJundo loa pe

sones en las ramas.

c.) Bvitar coger los frutoa verdcs o pintonaﬂ ya que la ndguina
d-npulpudora no los denpulpa sfno que los muerde y por tanto ;
|rd como resultado un café de nalan cnlidad .ademnds su aecamianto-
en denorndo.producirfa honPos.perJudicando la calidad del cafe.
d.) Utilizar canaatoa y enpaquaa bien ven;ilgdoa y auando anténiJ‘

'llenoa de cerosaa} o dejarloa ul nol,cl dmontonnaiento.cl
Y la poca:- ventilacidn facilitan la t.raontacién ddlia cereza que |

|mancha el peraamino y produce un café de mala oaliaad,
@.) Efsctuar los’ pasos de la rocol.oaidn qQue sean ‘necesarion pa

ra qQue el fruto no se l.qne en Jlas ramas y evitar la formacidn
de 1la “Ouayabn',lu cual no doapulpa 1a ndguina y rabnjn la cali

dud del caré.

6~ DESCEREZADA O bBSPULPADA: -
En este proceso se utiliza una mdqui-

na denominada:Despulpadorn,Denceresadora o Pelndora. . - .

Para evitar dafioa 211 €arte,e8 conveniente demcerezar el fruto

el mismo dfa de 1= -0leccidn.31i no es ponible hacerlo el mls-
mo dfa,es bueno de, .r el cnfé e~ un tanque con agua,hojalf co--
rriente,no se Jabe guardar el fruto en Bucos plﬁatiooa o de te-
Jido apretado,poroue la fnlta de aire ncelarn ia fermentacidn.

N

7- PERMENTACION: |
No debe daornr ~fa da 10 horans.Si se onplon mfa

de este tiempo rebajard la calidad de 1la bebida.
mins prrn nrta procaso pueden oon-trulrso an

.o tanguem u.ili:

N

l"dulor;”




. .Ver se rutilizan . paloa 44 rmaderaisea debe svitar que- queden rege—-—

»

nadera,cemento o eternid;no sirven las canects de hierro,man-—
chan el pergamino.Puedcn utilizmarse recipientes de aluminio -
Los tanques puocden ser de‘oualquier formd,pero gienpra deban -
ser mds altos que snchoa.El'fondo debe tensr una pendiente ds
un 4% hacia el oacurridoro.

8~ LAVADO:

Para saber cuando al caréd estd auricientenente fermen
trdo y en su punto de lavado,se saca un pufiado del tanque para
- lavarlo en una vaeija ceon aguaz;luego se frota sntre las manos-
'y 81 se sienta dapero y produce un sonido como de cascajo,se de
bevbmpezar el lavado.Tambidn ae puede deterninar el punto de la
vado,m.tiando'un'pnlo'on 1la daaa:del caré j retirdndolo para ob J

" servar el hueco que deja.,lil este se cierra es -eﬁal de que el -
café estd listo para lavar. - ' : .
‘pueden utilizar los mismos _ tanques . da fermentacidn para su - .
lavado.Bl mds aconsejable aes el que se hace oon-aquelloa;que---
estin provistoa'de canales de correteo.@atou se construyen a un
~nivel mfs bajo.nue. el de . las tanques y 84 fondo debe estar re--

o

fvaatido ‘gon Razdlica,pnra ‘que- el cufé no se trille.Para revol-

.tos de Mnciligo enele perramino. SR TS PRt :
81 el caré estd mnl lavado,los granos son suaves al tocnrloa v
cuando eatin bien 1avadoa catoa aon Japcros nl taoto y produoen
ruido al frotarloa. ”w. “.-mw~'~ L - - :

Para desnprender el nuciligo ne debe ravolver Yy catregar el gra-
ne variaa vaces con rastrillos de madera.

9~ SECADO:
Antes de oxponor el caféd al sol, es preciso eacurrirlo

te proooso de escurrido se inician en ‘los tanques de oorroteo
¥y se consluyeuen camillas ocon piso de ajes o de esterilla de-
- guadua.Una ves eacurrido se paaa a loa eecadorea abiartoa y o- q
readores. ;~yf$ s'-q, T R S , A :
RBR) secamiento ml pol da mayor oa]idad nl anfé &iamnr@ ¥ sunrndos
no se moje durante el proccuo..Por 0110 los secadores dedben do
tarse de Elbas o Techosn corrcdinos que cubran rdpi*amente en ca
80 de lluvia.BEl secado debe hacorao lo mds uniformemente posi--
ble;es preciso regar el pergamino en capas de unos tres o caa--
tro centi{metros da espesor y revolverlo completamante unas 3 &
4 veces al dfa. ) _
Parn secar el café mojndo hasta neco de ngua, se requieren unas
2 horas de sol.Para msecar el cafd,seco de agua hasta pergamino
seco,listo para trilla 8e necesitan aproximadamcnte 30 horas de
aol Tambiédn puede hacerse por el sistamu Hoqﬁnioo de Guardiolus
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pica o cualquier otro combustiblejefactdnn el secnmiento en
anos de un dfa,misntras que en el sistema natural demanda ep

re 5 4 10 dfas en tiempo bueno.
DACIQNES: '
.Se debe beneficiar sdlo caré maduro de apariencia anifor-

«) La fermentacidn debe ser completa.

.) Bl lavado debe ser completo.

o) No demorar la iniciacidn del necado.

.) Secar el caté preferentemente al sol.

e) No daajarlo rehunedecar por lluvias o llovignas ropcntinan

;) Nunca el aeoado ‘debe e¢fectunarse en menoa de& 24 horas.,

.) Secar el caré hasta al 11% de humedad sproximadamente. o
MO COMBATIRLAS: | - IR ;‘!’ |

Las mﬁa comunen aon°‘
_rilloa. L .i T . .
Atacan principalmente las rnices.;m_g_

ormigaa. : :
Chupan la savia y debilitan 1la planta daﬁan raices Y ho

Jas.

alomillas: - | .
Son como motitas de algodén, localisadas en el cuello Ade

la planta y en 1la rafz :chupan la savia y debilitan 1a -

planta.
8e combaten aplicando SEVIN 80 &OJABLE o CBBICID 85 POLVO MO-—

JABLE. . ‘.j
Gusano trozador: ’ -
Ataca los tallos,corta o troza las plantas en los almd-
cigos.3e combate con ALDRIN 2 - S%.

Gusano Minador:

3@ MEte Gentro Uw im& NOjas ¥ L8 Lw OO@EENL,3010 5& 22T~
tan como unes ampollas sodbre las héjaa.So combate oon:
DIMECRON 50 LIQUIDO.

ESCAMAS |
Sepegan en los tallos,hojas y frutos,principalmente en

las venas de lns hojan,donde chupen lea savia,vuelven a-

. marillas sus hojaso y producen su cafda.Se combate con;

MALATHIC! = TRIONA - AGUA. | S

NEMATODOS' .

Muy pequefios,viven en el suelo,se meten en 1la rafs para
chupar el jugo de lan plantaa-fornando nados en las raji

ces.estos ns| :udren y destruyen las raicss.Se combaten

i
-




- Arafia Roja: ‘ ' ' o
: Localizada en el envez O por dabaJo de l1la hoja Se -

oombata con : BLOGAL.
ENFERFEDADES PRESEWTADAS BN BL SEHILLERO:

VOLCAMIBNTO BM LAS PLANTULAS:
Ataca a los fosforitos o chapolaa.Conaiate en una pg N

. , driceidn negra en la base de los tallitos.Para preve
é@a nirla,moje el suelo del semillero con una solucidn - -
SN de TERRACLOR - U ORTHOCINE, eapolvoreo- an&aa:con. |

#IANCHA DB HIERRO. ‘ ‘ o
X Ataca las hojas (en el vivero) son nanchna e color“j>

_ rojo. Para controlarla debe usarse BBNLATB,polvo nojnf} 
" ble DITHALE m-45. ~ - . W

", Enfermadad mia gravo.producidn por un hongo localizado en;f;

el envés de las hojas,especialments en lasn ramas bajas.Eo

un polvo de color amarillo.le extermina con - aplicaci6n defﬁ

¢.% o . OXICLORURO LR COBRh,en polveo ¥ BAYLETON..f” o Lo
"BL SOQUEO:"' _ . = . oL ,
BE < Previena’‘ciucho /188 cntcrmedadea.Conu&ate .an: cortar el dr-,v;
"bol a urna alturas de 40 cmaa del suelo,con al rfin provocar .
la Prodn0016n de chuponea o nuevos tallos que habrdn de-
reeuplasar ol tallo cortado. . o ,.,.#ﬁ_,a__,Mf”'

i Y »,n..,g;, RO DU ‘

Anteriormente se empleaba la Arébica,norbon o Pajarito ahora
el Caturro nejorado,hasta obtener la Variedad Colambia.con re-
sultados poaitivoa ,por serxr resiatente a la roya y por la cali
ad de su fruto. o RS - , “ ol e

3.
. L]

LUENCIA DB A""”

Do acuardo oon 1.. o Jih%ifio}os sobre la produccidn
T a “Vﬁﬂ“faﬂ*5na"ﬂmn@ ou@ 1$ﬁinflu@naia del) ocard en 1la econo-
nf{a es decisiva, Se nanifieata en la ‘estabilipgacién de 1la mong
da,en el défriocit y 1per4V1t de las dalangas de pagoa.porque

81 mo clerran o:éo wren para el café nuevos moroadoa.li lo8s -
transportes son e: .ontea,sl e elevan o bajan los tlotcn te~
rrestres,fluvialer y marftinoa-ai el oonaumo en el exterior as
reatringe o aut...ta;si los precios suben o ba jan ciertos nive-
lea;cualouiera de eatoa factores raperoutcn en la situacidn ge
neral de los negocios, en 1a’ diaponibilided de divisas extran-
jeras y en 1la posicidn del pafis en el comercio 1nternacional

Cuando el oampeeino cafetero recibc m-yor cantidad de dinero




conoafa .
Al analizar lon preciosn del café en el exterior.en 1940, el

precio cayd a 8 cva de ddlar,crftica situacién econdmica.

BEn 1.956 el caré alcanzd a T6 cvs,llegando a subir a 95 cvs
de d8lar.Bn estas dpocas no existf{a el contrapeso de paises A
fricanos .Comparando la elevacidn de precios y la baja conmi-
derable en 1,962 y 1,963(cuarenta cve de délar/lidbra),notamon
grandesa ccnsecuencina:cffaia econdmicn,quiebra £1acnl,devalug
cién alza del costo de vida,restriccidn de importaciones ;cin
turon de austeridad,desempleo,desorden de las masas como fer-—
mentos de. una datastréfica reveolucidén social.

BE_BL_HBBQABQ_QA?ETERU‘

La orpanizacidn internncionnl del cnfe(OIT).nunpandié .1 sim-
tema de cuotnm de exportacidn en lnn nfloa 1.972=1.973,Buscrito
an 1.968,con el objeto de equilibrar la ofsrta y la demanda
aféd,en un mundo que lo0 produce en exceso,y la rasdnila inmis<
encia de los paines consumidores en imponer Pprecios ruinoaos
ara los-: productoreq'rechazodoa por,. 6stoa.r - }ﬂt.“wmﬁv
foy en dfa la oferta v la demenda estdn equilibradnu y los. prc

uctores mantienen..unn aélidn unidn defensiva;tanto Colombin -

',como Brasil eatdn diversificando sus exportucioncs lo que for-
alece su poaici&n frente a las naciones coneumidoras.

MERCIALIZACION o

a comercializacidn'prim#ria se efectda partiendo dol'ﬁroduc-—
or pequeflo y mediano:quienes venden el café bien sea a la cog
perativa de caficultores o a compradores partioulnres;Bdtoa a
u vez lo vendsan a 1la cooperativa y eata ndgocin con la,Peden'
ién Nacional de Carfeteros gran parte Qel producto coaprado.
ltimamente las cooperativas de caficultores se convirtieron -
n exportadores directos,elizinando el monopolioc que venfa a——
jerciendo la federacién en este aspecto. ‘
%oz LTS lado ¥ & Nivel dv 1d «dduimoidn,wxporia uno contldc
e acusrdo a las cuotas que se fijen en ln ornanizacidn Intnr-
nacional del ‘aré. |
:3e hace en los barcos de la flota mercante Gran
olombiana,cuyo mayor accionista es la Federac16n.Ln exporta—— .
1én no tiono precion fijoa y fluctdan de acuerdo a 18 prenidn
de las prandea industrins torrefnctoras do ER.UU y Buropa Yy de
cuerdo erdas fechas de entrera bien sean futuras o inmediatas
Ha producciédn nacional se calcula pera el afio cafetero 87-88 ,
en once millones de sacos de GO Kgra oluepo de sstozblecer en

Jondr@a el pacto da_°uotn-.loa productorea.preaionnron al go=--—
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bisrnoc para quo dercongalnra el precio 1nterno.qno al fin qug
48 en un modesto precio de $ 4,400 por cada ar*obu,*o que equi
vale a un total de 344.000 por carga,

BL ROCESO INDUBTRI&L DEL CAP§

Es un aspecto casi desconoc:do en Colombla.ya que las grandes
industrias torrarnctoraa o mea toatadoraa do cnt‘.ao hallan en
BB.UU y Europa. » ’

En Colombia sdlo funciona la planta de caré Liofilizado,situa-
da en Chinchina(Cde).cuya produccién es Ynicamente para la ex-

portaciﬁn.hllf la 1nvaatiﬁaci6n sobre las inmensas aplicacionea'

de los derivados del café son controlados por BE.UU. .
Fuera de usarse como la ya tradicional bebida,que en Buropa es
td supsrando al famoso té(utilimando mezclas dse carée suaves y

ertes),se utiliza en varios procesos industriales tanto en el
campo ‘de la medicina y ‘1n coamdtica asi como en calzadoa y resi

naa.etc.

‘tA NIVRL “ACIONAL.

s.Bxiste 01 llamado “Cinturdn Cnretaro que ‘es una
gona que eéen forma circular une a la regi6n cdntrica de las tres
cordilleras. " ' : ' ’
La principal regi6n cafotara’ ea la del qundfo 1a atguan en su
ordan:Vallo,nisnralda,rolima +Caldas,Cundinamarxrca,.
las ciudades cafeteras son:Sevilla (Valle),Caicedonia,Calarcd,
Pereira,Armenia ,Manizales,Fredonia ,Venecia etc, - :
La produccidn mundial en 1.978 fue de 4.5 millones de ﬁbneladaa

‘> que significa el segundo producto en el comercio 1ntornacig ‘

nal despdes del petréleo. ‘ : -

Los prinoipaloa productores ﬂundinlmonto lon:Bra-il Colomabia y
Mexico. w0 c: et 5

Los principalas uroduotoroa on 1 978 aon:Brail (1.2 Millones )
Colombia(0.66 hilionow),y Mexico (0.27 nillonca).neeneauraaaa
cosechas en Amdrica y Afrioa provooaron ‘antes y despies de 1la
sesunda guerrs mundial, f-ertes caidas de precios,que llevaron a
1a creacidén en 1.962 de la Orgonizacién Internacional del Caré:
INTERNATIONAL COFPIE ORGA!!IZ&TICN),para velar por la estadbili-
dad del mercq1o y el mantenimiento equi&ibrado de pracios.
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lolenc;a y parecfan vfutimns tambxén del vochorno.le repente, ]'
o tranaformdé el paisaje.Un pequefio valle deeprLerS,ante los
Joa del pastor y de lan ovejno,una freasca extensidén de Ar—-

08 rojos.
1 rebafio acosado por el hambre 'y por la sed,se arrojé sobre

o8 prometedores arbustos Yy devord los frutos do color de rug’ »

%u-to. de un color varte intenso,adornsdos con brilluntoa frg -

o.La melancolfa se convirtid en un extrafio frenesf{.Con gran
somdbro, al paator observd que sums ovejas brincaban corrian y

ac{an piruetaa.fcnsé que el fruto de esas extr&“blnntaa tal- :;‘

iez tuviera una sastancia diabélica capaz de hacer enloquecer”f’

hombres ¥y animales.

idkié un pufiado de bayms y fue o la cnaa de un anciano que tg';¥”‘
{a fanmna de ner nago.o,Puedan descubdbrir el aecreto de eata bo-_;sz

taa? Y relatd al anciano lo sucedido.

'$btuvo an lfauido da fragsancia aronitlca.

&

1 viejo observé los frutos. Despies,los hizo horvir en agua—y fftj
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Es una corporacidén gremial de productores de café,que tiene cg
mo £in principal la defensa de los intereses cafateros .Bas una
de laz entidades mds importantes en la vida econdmica nacional
e internacional de Colombia,dando que el caré as el eje de nueg
tra aconomia.,

Sus principalen funcionen son:

1=, Comprar el grano al curionltor aloo precion que hnyan aido
rfijados en forma oficial,

2=-.Piscalizar la calidad del caféd de exportacidn para as{ cone-
servar el preetigio y buenos precioa en la mercado mundial,

3-.Brindar la tecnologfa necesaria para la obtancién del mejor

&rano.,
4= Prevenir a los cnficultores sobre poniblos pmligroa del cul

tivo del card,

S8e conoce desde el 3iglo 7ijdecde Etiopfa;fue'llevado'a Axrabia,

(Yemen), de donde se propagé.por Asia y. América.A nustro conti- |
- nente llegd. por' dosnregionea ‘Guayanasgs y Bras 11 introducido. por~“

- Holandesas y.-por:las-Antillas traido por los Pranceses..

Los primeros cafetos cultivados en COImeia provienen de la Gun.
yana Holandesa y del Orinoco,de donde los importaron aliunos sz

cerdotes de la Compafifa de Jesds j3;Se sembraron por primera vez
en la regidn de Riocnegro en 1.723%,luego én Popaydn y en regidn
del Norte de Santander,propagdindose a la sierra Gds Santa Marta
"en 1.750.Bn 1,821 me prohibié su exportacidn para inoremsntar
la industria. , »

Dasde 1.827 se exportabs café,pero au primer registro de expor
tacién data de 1.834, . . -l.
Bn 1.954~1.956 alcanzd loas precios mds elevados;sus causas:la
pérdida en las cosechas del Brnsil quo estimularon el comercilo
Colomdiano.Durante SO afios ha sido -1 produoto de exportacidn

"4{,«, qmm,—m&fﬁm*f‘; d.ﬂ f’a’ ﬂr{q’\"m

LEVENDA ;

Entre los Arabea se ei:cuantra difundida la aiguiento loyenda°‘

Mahoma, el profetz d« Ala,anuncid que Dios propibia beber vino

Los fieles renunci-.on a la bebida que usada con moderacidn siy
ve para olvidsr los ninsabores de 1a vida .31 sacrificio diosgus-
té a todoa;porque todos de vez en cuando,tenfan nacoaidad de —-
echar fuera sus penas y preocupaciones. .

Porqud cambiarfan el vino reconfortante y. riuuano?

Un dfa, un pastor iba por el campo con su recafic,el celor y la

goledad le mugerian ideas tristes .Sus ovejda caminadban con ip




PROCESO

DEL CAFPE M MARMATO CDS

ANEXO Nro:01

BEn daraato, al igual qua'todoa»ioa'cufi-
cultores en otras pnrten;pAra el traaplap
te de lam maticas de carfé,utiliza bolaas-

pldaticans color negro.Allf siemdbra los --.
" 1lamadoa foaforitos. L

6

En 1lu recolaccidn nuectros cnmpesinos em-

plenn una 1nduaantar1a sencilla:8u tfpice
-onbrnro.botau y el cigarrillo o tadbaco -
el cual le airve para auyantlr los moscot
Adenmds ciflen o su cintura el onnaato dondé
depositan el fruto recolectado.Bn este p7

‘ceso toman parte casi toda la’familia,

. . - u

Parn la Jdencereszada,utilizan muchos de e,

1nos mdquinan. despulpadoras,haciendo nda

fdcil y smencillo el trabajo.

-
-




ANEXO Nro; 02

En el fermentado y lavado los
ﬁue tienen ads copacidad eco-
ndmica,hacen en sus casss los
tanques con sus canales de cg
"rretec y l1os aenos capacitados
lo hacen en peguefioa tanques o
en grandes basijas. . |

. Fes pectivas elbas o

presentan.

y transporte utli:a

.cias compradoras en
~ . wvehfoulo automotor,

En Marmato, sélo se cultiva el Café, en mayor proporcidén en las vereda:

en 8su cabecera el terreno sdlo es apto pars la minerfas.

_ Bl secado también d:
pende de la capacid:
. de nuestro cafeterc.
' -ltlgunoa”conatruyen .
sus secadores con st

techos corrediczos o.
tros tan s86lo lo ha«
en el piso de caunen:
soportando las inco-
didades y dificultac
que de eata foran s«

Para su alancenanie:

auestro caapesino M¢
natefloicostales da ¢
Buya o dolsas de fi¢
Laego aon transportr
dos en beatias hast:
" 3la Cooperativa de Cr
teros 6 a otras ager




’ " ANBXO Nro: 03

PPoiaa -lllut-- alsl abvests

. , ) ‘|

®OPRCIFICACIONRS o (‘ ;
TRCUICA EZP320R - LzY DIAMBTRO PERINETRO
Lédmina . | 0,90 mm © 905 gré o . '
meufid61¢~ 0,60 mm - ,9251grar;._' ST ‘;. KR o
‘Tubo o - 0,50 mm 900 grs 2 om -
Engnate - Q,60 mm 925 gra - 11 v |
Hilo 1,10 am 900 gra =/ - B

Incruatacidn
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